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Introduccion

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Dentro del marco de VIMAR, feria del vino y el
mar, como parte de su programa formativo y en
su dltimo diag, se celebran las jornadas tecnicas. En
ellas la innovacion en los sectores implicados es
protagonista.

Entendiendo la innovacion como concepto
inclusivo, estratégico, exhaustivo y complejo. Y
considerando un resultado innovador cuando
supone una novedad o una mejora significativa
con respecto lo que existia hasta el momento.

Lasjornadas técnicas hansidoimplementadas para
la difusion de avances en el dmbito agroalimentario
y pesquero, asicomo para exponer la potencialidad
de los sectores del vino y el mar para generar
actividad econdmica y transformacion social.
Tienencomo objetivo principal desarrollarunforode
encuentro, discusion e intercambio de ideas acerca
de los planteamientos actuales relacionados con
la innovacion en los sectores implicados. Pretenden
involucrar al personal investigador, docente y otros
sectores profesionales, resaltando la importancia
en este aspecto del uso de los avances en nuevas
tecnologias y los equipos multidisciplinares.
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Objetivos

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Conocer la experiencia de grupos consolidados
innovadores en los sectores del vino y el mar, [as
oportunidades que ofrece la empresa privada
y la generacidon de conocimiento desde la
universidad.

Aprender a proteger, promover y divulgar la
idea innovadora.

Fomentar la integracion de equipos de trabajos
multidisciplinares que tengan como objetivo
impulsar la transferencia de la innovacion
tecnologica al los dmbitos de la viticultura y
mMarino.

Descubrir nuevas herramientas que permitan
a los profesionales de los sectores implicados
mejorar técnicas o Procesos.
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MIERCOLES 27 DE NOVIEMBRE

Programa

Avances recientes y perspectivas
en investigacion y desarrollo de la
acuiculturaenellitoral suratliantico
andaluz.

Marcelino Herrera (Coordinador del
Area de Acuicultura, Pesca y Medio
Marino del IFAPA).

MESA REDONDA

Salud y seguridad alimentaria en
alimentos del mar.

José Luis Carrillo, Ignacio de la
Rosa, Sergio Rengel.

Las microalgas como fuente de
compuestos bioactivos.

Selecciéon y modificacion genética
de cepas microalgales.

Rosa Leon Banares. Catedrdtica de
Bioquimica y Biologia Molecular de la
UniversidaddeHuelva.Coordinadora
de la "Unidad de Mejora Genética
de Organismos Fotosintéticos” del
Centro de Investigacion en "Recursos
Naturales, Salud y Medioambiente”
RENSMA.

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Harina de pescado: acuicultura,
pesca y soberania alimentaria.

M? Teresa Jiménez Peral. Titulada
superior-bidloga de IFAPA. "Area de
Acuiculturg, Pesca y Medio Marino”.
Centro IFAPA, El Torufio (El Puerto de
Santa M?, Cdadiz).

«Vinos de frutas»: nuevas bebidas
fermentadas a partir de frutos rojos.

M? Angeles Recamales. Doctora en
FarmaciaporlaUniversidad de Sevilla.
Profesora de Quimica Andalitica de la
Universidad de Huelva, adscrita a la
Facultad de Ciencias Experimentales
en el departamento de Quimica
“Prof. JC. Vilchez Martin”. Responsable
del Grupo de Investigacion "Andlisis
Agroalimentario, Salud y Economia
Circular.

Diagnostico de la transformacion
digital del sector vitivinicola.

Maria Amor Jiménez Jiménez.
Doctora del drea de Economia
Financiera y Contabilidad. Nuevas
tecnologios en contabilidad y
administraciéon de empresas.

Pildora formativa sobre Iniciacion.
Viticultura Digital IPATEC
Agrointeligencia.

Custodio Loépez Cruz. Ingeniero
Agricola con gran experiencia en la
produccion, unido con un profundo
conocimiento de las posibilidades en
implementacion de la #AgroTech.

Microalgas en la viticultura de
precision. Optimizacion del uso de
fertilizantes. Bio-regeneracion del
suelo y digitalizacion. G2G Algae.
Proyecto Algavid.

Vanessa Gonzdlez Pastor. Vifiedos
del Rio Tajo. Ingeniera Agronoma,
Escuela de Ingenieros Agronomos de
Madrid. Universidad Politécnica de
Madrid. Manuel Antonio Gonzdlez
del Valle, responsable Area Medio
Ambiente GROW TO GROW, SL. G2G
algae solution. Bidlogo con mds de
30 anos de experiencia en el mundo
de las microalgas, realizd su tesis
en el Instituto de Ciencias Marinas
de Andalucia (CSIC) en el tema de

interaccion microalga bacteria.



Panelistas
y temas

Ponencias

Titulo: avances recientes
y perspectivas en
investigacion y desarrollo

de la acuicultura en el
el litoral suratldntico
andaluz

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

La acuicultura en Andalucia se mantiene
como una actividad productiva consolidada
desde hace anos aungue ha sufrido varias
oscilaciones, estando ahora en un momento
pocodesfavorable Graciasalainvestigacion
se han hecho grandes progresos aungue en
ocasiones la transferencia de los resultados
de investigacion no es lo suficientemente
efectiva. Dentro del nuevo marco de fondos
europeos FEMPA y gracias al Comité de
Acuicultura de Andalucia se ha debatido

Marcelino Herrera

Coordinador del Area de Acuicultura, Pesca
y Medio Marino del IFAPA

sobre la situacion actual y se han propuesto
lineas de I+D para proyectos que se acaban
de iniciar. Estas lineas han surgido de varias
reuniones conuna activa participacion tanto
de las empresas como de la administracion,
llegando a un valioso consenso respecto a
la deteccion de los temas prioritarios para el
sector y la estructuracion y objetivos de los
proyectos de I+D centrados en esos que ha
iniciado el Instituto Andaluz de Investigacion
y Formacion Agraria y Pesquera (IFAPA).
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Panelistas
y temas

——t

Ponencias

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Titulo: microalgas
como fuente

de compuestos
bioactivos: seleccion
y modificacion
genética de cepas
microalgales.

Rosa Leon Banares

® Catedrdtica de Bioguimica y Biologia
Molecular de la Universidad de Huelva.

e Coordinadora de la “Unidad de Mejora
Genética de Organismos Fotosintéticos”
del Centro de Investigacion en “Recursos
Naturales, Salud y Medioambiente” RENSMA.

Aplicaciones biotecnoldgicas de las microalgas,
estrategias para la edicion de genomas de
microalgales y su aplicacion a la biosintesis de
carotenoides vy lipidos.

Desarrollo de nuevas herramientas moleculares
para el biocontrol de patdgenos y otras plagas y
bioprospeccion de nuevas especies microbianas
en Marismas de Huelva.



Panelistas y temas —

Mesa Redonda Salud y seguridad alimentaria en alimentos del mar

-

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

José Luis
Carrillo Arroyo

Vicepresidente y Area de
Gestion Econdmica COLVET
Huelva.

Sergio
Rengel Lopez

Director técnico en
Gambalucia. Licenciado en
Biologia. Mdster en Ingenieria
y Gestion Medio Ambientall.
Experto en acuicultura.

Ignacio de
la Rosa Lucas

Doctor en Veterinaria.
Profesor en la Escuela
Técnica Superior de
Ingenieria Departamento de
Ciencias Agroforestales.



Panelistas

La acuicultura es un sector economico en
expansion debido fundamentalmente al
progresivo auge de cultivos de especies
que requieren el suministro de pienso para
su crecimiento. Aunque la acuicultura es el
sistema de produccidn animal mas eficiente
en el uso de los piensos, la intensificacion
de cultivos de especies alimentadas ha
derivado en un incremento en la demanda
de harina y aceite de pescado, ingredientes

Titulo: Harina de pescado:
Acuicultura, Pesca y
Soberania alimentaria.

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

M? Teresa
Jiménez Peral

Titulada superior-bidloga de IFAPA.

"Area de Acuicultura, Pesca y Medio marino”
Centro IFAPA El Torurio (El Puerto de Santa
Maria, Cadiz).

Experiencia de mds de 20 anos en proyectos
de investigacion y actividades divulgativas
sobre la “diversificacion de la acuicultura de
varias especies marinas y la contribucion de
los procesos productivos a una explotacion
sostenible de los recursos naturales”.

bdsicos de los pienos acuicolas. Segun el
dltimo informe de FAO una parte importante
de las capturas de la pesca mundial es
desviada del consumo humano directo
para su transformacion en harina y aceite
de pescado, privando a una parte de la
poblacion de paises del Sur global de un
alimento esencial, nutritivo y asequible; lo
cual vulnera la soberania alimentaria de
estas poblaciones.
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Panelistas
y temas

Ponencias

Titulo: «Vinos de

frutas»: nuevas bebidas
fermentadas a partir de
frutos rojos.

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Este proyecto estd enfocado al desarrollo
de nuevas bebidas fermentadas, tipo vino, a
partir de frutos rojos, como fresas, arandanos,
morasy frambuesas. El objetivo es aprovechar
los excedentes de estas frutas, especialmente
las fresas, para producir “vinos” con mayor
valor anadido debido al enriguecimiento en
compuestos bioactivos.

El proyecto incluye un estudio experimental
riguroso para determinar las  mejores

M2 Angeles Recamales

Doctora en Farmacia por la Universidad de
Sevilla.

Profesora de Quimica Analitica de la Universidad
de Huelva, adscrita a la Facultad de Ciencias
Experimentales en el departamento de Quimica
"Prof. JC. Vilchez Martin”,

Responsable del Grupo de Investigacion "Andiisis

Agroalimentario, Salud y Economia Circular.

condiciones de elaboracion y caracterizar los
vinos resultantes tanto desde un punto de vista
organoléptico como funcional. Se evalian
factores como la proporcidon de mosto de
uva y fruta triturada para optimizar la
fermentacién y alcanzar la graduacion
alcohdlica deseada. Los vinos obtenidos son
analizadosinstrumentaly sensorialmente para
asegurar su aceptacion por el consumidor y
de estaforma poder diversificar la produccion
vinicola hacia nuevos nichos de mercado.
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Panelistas
y temas

VIMAR, Feria del Vino y el Mar 2024

Ponencias

Maria Amor
Jiménez

Doctora del drea de Economia
Financiera y Contabilidad. Nuevas
tecnologias en contabilidad vy
administracion de empresas.

Titulo: diagnostico de o
transformacion digital del sector
vitivinicola.

Custodio
Lopez Cruz

Ingeniero  Agricola con gran
experienciaenlaproduccion, unido
con un profundo conocimiento
de las posibilidades en
implementacion de la #AgroTech

Titulo: pildora formativa sobre
Iniciacion a la Viticultura Digital.

Titulo: microalgas en la viticultura de precision: Optimizacion del uso
de fertilizantes. Bio-regeneracion del suelo y digitalizacion. Proyecto

AlgaVid.

Manuel Antonio
Gonzalez del
Valle

Responsable  Area  Medio
Ambiente GROW TO GROW,
SL. G2G calgae solution.
Bidlogo con mads de 30 anos
de experiencia en el mundo
de las microalgas, realizd su
tesis en el Instituto de Ciencias
Marinas de Andalucia (CSIC)
en el tema de interaccion

microalga bacteria.

Vanessa
Gonzdlez
Pastor

Vifledos del Rio Tagjo
Ingeniera Agronoma, Escuela
de Ingenieros Agronomos
de Madrid Universidad
Politécnica de Madrid.
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